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RESTAURANT

CHRISTMAS TEATIME

Duo Tea Time

Deux patisseries au choix - Two pastries of your choice
3 Madeleines ou/or 6 Chouquettes
Deux boissons chaudes - Two hot drinks
55€

Accompagnées de deux coupes de Champagne
With two glasses of Champagne
95€

Menu disponible le vendredi, samedi, dimanche et jours fériés.
De 15h a 18h.

Menu available on Friday, Saturday, Sunday and bank holidays.
From 3PM to 6PM.




Patisseries du Chef — Chef’s pastries

Macaron pistache citron | Pistachio and lemon macaron
Ganache pistache, crémeux citron
Pistachio ganache, lemon cream
15€

Tarte agrumes | Citrus pie
Creme d’agrumes, Génoise, supréme d’agrumes
Orange cream, sponge cake, fresh citrus
15€

Buchette chocolat épicée | Spiced chocolate Christmas log
Caramel aux épices, mousse chocolat
Spiced caramel, chocolate mousse
15€

Mille-feuilles marron cassis | Chestnut blackcurrant Mille-feuilles
Creme de marron, compotée de cassis, marron confit
Chestnut cream, blackcurrant compote, candied chestnut
16€

Poire and Noix de pécan | Pear and pecan nuts
Financier pécan, coulis poire, praliné pecan
Financier pecan, pear coulis, pecan praline

15€

Chouquettes 6 piéces | 6 chouquettes
Framboise et amande
Raspberry and almond

12€

Madeleines 3 pieces | 3 Madeleines
Chocolat noisette, mandarine et marron
Chocolate hazelnut, mandarin and chestnut
12€

Liste des allergénes pouvant étre présents dans nos plats : gluten, crustacé, ceuf, poisson, arachides, soja, lait, fruits a coques, céleri,
moutarde, graines de sésame, sulfites, lupin, mollusques
Prix Nets Taxes et Service compris — TVA 10%



Les Cocktails
South Spritz

Ligueur de mandarine de Menton, Prosecco, eau gazeuse, zestes d’orange

Rooibos Old Cuban

Rhum blanc, infusion Rooibos, jus de citron vert, sucre de canne,
Champagne Laurent Perrier ‘La Cuvée’ Brut

Riviera 75

Gin infusé aux herbes de Provence, liqgueur St Germain, jus de framboise,
citron jaune, sucre de canne, Champagne Laurent-Perrier « Cuvée Rosé »

Les Champagnes
Laurent-Perrier

"La Cuvée" Brut
Laurent-Perrier
"Cuvée Rosé"

Les Vins blancs

IGP Méditerranée

Domaine La Coste "Grand Vin" 2019
AOP Chablis

Domaine Pinson 2020

Les Vins Rosés
AOP Coteaux d’Aix en Provence
Chateau La Coste "Grand Vin Rosé" 2020

Les Cafés
Expresso "Maybourne Riviera Blend"
Double Expresso, Cappuccino

Les Thés

Thé noir Earl Grey ‘Blue of London’
Thé noir Darjeeling ‘Margaret’s Hope’
Thé noir English Breakfast

Thé vert Sencha Ariake

Thé vert Grand Jasmin Chun Feng
Thé blanc Bai Mu Dan

Les Infusions
Camomille, menthe fraiche
Rooibos des Vahinés, verveine

Prix Nets Taxes et Service compris — TVA 10%
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