
La barque de l’écailler - The Seafood boat
Huîtres, crevettes, sashimi de sériole entière sur l’arête,

sauces et condiments.
Oysters, shrimp, whole amberjack sashimi on the bone,

sauces and condiments.

Smash burger
Buns de notre chef boulanger Romain Blanchard, steack haché

de bœuf, sauce barbecue et Comté.
Buns by our head baker Romain Blanchard, minced beef patty,

barbecue sauce, and Comté cheese.

Churrascaria
Viande de bœuf cuite à la braise dans la pure tradition brésilienne

et argentine, découpée à la demande, jus de viande,
pommes de terre et légumes grillés. 

 Beef cooked over embers in true Brazilian and Argentinian tradition,
carved to order, served with meat jus, potatoes,

and grilled vegetables.

Les Pizzas de Nunzio - Nunzio’s Pizza
Margherita, La pissaladière

(Oignons cuits au vin blanc, anchois et olives).
Margherita, Pissaladière

(White wine–braised onions, anchovies, and olives).

La liste des allergènes pouvant être présents dans nos plats est disponible sur demande. Merci de
nous informer en cas d’allergie. Origine des viandes et poissons : nés, élevés et abattus en France.

Prix nets en euros, taxes et service compris. 

The list of allergens that may be present in our dishes is available upon request. Please inform us in case
of any allergies. Origin of meats and fish: born, raised, and slaughtered in France. Prices are net in euros,

including taxes and service.



Avocado rolls

Bar à Crudo - Crudo Bar
Poisson de ligne, vinaigrette aux fruits de la passion et truffe. 

Line-caught fish, passion fruit and truffle vinaigrette.

Sélection de notre Maître Fromager
Selection by our Master Cheesemaker

Le chèvre frais de la région à l’huile d’olive et thym frais.
Local fresh goat cheese with olive oil and fresh thyme.

Boulangerie & Viennoiseries - Bakery & Pastries
Viennoiseries et pains d’exception par notre

Chef boulanger Romain Blanchard.
 Exceptional pastries and breads by our head baker 

Romain Blanchard.

Bar à salades - Salads Bar
Assortiment méditerranéen et estival.

Mediterranean and summer assortment.

L’instant douceur - Sweet Interlude
Fruits frais de saison, glaces artisanales, sorbets fruités

et autres plaisirs sucrés
Seasonal fresh fruits, artisanal ice creams, fruity sorbets,

and other sweet delights

Nos forfaits - Our packages :

Forfait : 125€, avec une coupe de Champagne de bienvenue.
Enfants (à partir de 8 ans) : 55€, avec mocktail de bienvenue.

Package: €125, including a welcome glass of Champagne.
Children (8 years and older): €55, including a welcome mocktail.


