


Menu de la semaine - 75€

Déjeuner - Lunch

Entrée - Starter

Terrine de foie gras mi-cuit, figue rôtie
Semi-cooked foie gras terrine, roasted fig

Plat - Main Course

Magret de canard, betterave cuite au vin rouge, jus de mûre 
et chou kale brûlé

Duck breast, red wine-braised beetroot, blackberry jus, 
and charred kale

Dessert

Financier noix de coco, crème glacée yaourt et framboises
Coconut financier with yoghurt ice cream and raspberries

Prix nets en euros hors boissons, taxes et service compris. La liste de nos allergènes est disponible sur simple demande. 
Net prices in euros excluding drinks, including tax and service. List of allergens is available upon request.

Du 20 octobre au 24 octobre


