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La liste de nos allergenes est disponible sur simple demande. Origine des viandes et charcuteries : « Née, élevées et abattues » en
France. Prix nets en euros, taxes et service compris.
The full list of allergens is available upon request. Origin of meats and charcuterie: “Born, raised, and slaughtered” in France.
Net prices in euros, including tax and service.



Barbajuans chevre frais de Provence, et citron confit - 22€
Barbajuans with fresh Provencal goat's cheese and candied lemon

L'original Crevette cocktail - 27€ @ %
The original Cocktail Shrimp

Cecina de boeuf Wagyu, gressins - 38€
Wagyu beef cecina, breadsticks

La jolie paniéere de pasteque et melon frais - 32€ @ % @
Watermelon and Melon Basket

W e bz Wacaon Poticaaran
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Tarama au corail d'oursin et crackers de seigle - 37€
Tarama with sea urchin coral

Caviar Ossetra Imperial 30gr 150€, 50gr 250€, 125gr - 650€ %

Caviar Beluga Royal 30gr 320€ , 50gr - 530€ %

Collsctzon Ao (Chid Sencdivecrhe — 3GE
Retrouvez les trois grands classiques du club sandwich réunis dans cette collection.
Discover the three great club sandwich classics brought together in this collection.

Poulet, sauce césar et pétales de tomate
Chicken, Caesar sauce and tomato petals

Saumon, cream cheese et ciboulette
Salmon, cream cheese and chives

Pesto et courgettes grillées
Pesto and grilled zucchini

% Sans Gluten @ Sans Lactose ) Végan & Local



