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Take the tane

Barbajuans chévre frais de Provence, et citron confit - 22€
Barbajuans with fresh Provengal goat's cheese and candied lemon

L’ori%inal Crevette cocktail - 22€ @ %
The original Cocktail Shrimp

Cecina de beeuf Wagyu, gressins - 38€
Wagyu beef cecina, breadsticks

Fine tartelette croustillante au crabe - 28€ @
Thin, crispy crab tartelet

Petioaaian 7%%@ Cavcan

Tarama au corail d'oursin et crackers de seigle - 37€ @
Tarama with sea urchin coral

Caviar Ossetra Imperial 30gr 150€, 50gr 250€, 125gr - 650€ %
Caviar Beluga Royal 30gr 320€ , 50gr - 530€ %

(HGbea — Dtzrtera

La Pizza a la truffe, stracciatella et pousses d'épinard - 38€
The truffle pizza, stracciatella and spinach sprouts

Oeufs mimosa - 24€ @ %
Deviled eggs

Saumon fumé de la Maison Petrossian, servi avec blinis et créme crue - 28€
Smoked salmon from La Maison Petrossian, served with blinis and creme fraiche

La tranche de paté en crolte, salade moutardée - 28€ @
Slice of paté en crolte, mustard salad

Salade Jean Cocteau - 38€ @
Ventréche de thon confite, anchois, Iégumes grillés a I'huile d'olive

Tuna belly confit, anchovies, grilled vegetables in olive oil



L a Praaaerce FW

Plata — Wase Dishea

Filet de boeuf, sauce au poivre, servi avec des frites - 64€ %
Beef fillet with pepper sauce, served with french fries

Fish and Chips, sauce tartare - 38€
Fish and chips with tartare sauce

Club Poulet - 42€
Poulet, mayonnaise maison, salade romaine, tomates, oeufs durs, servi avec des frites
Chicken, homemade mayonnaise, romaine lettuce, tomatoes, hard-boiled egg, served with french fries

Club Saumon - 42€
Saumon fumeé, cream cheese, salade romaine, tomates confites, concombre, servi avec des frites
Smoked salmon, cream cheese, romaine lettuce, candied tomatoes, cucumber, served with french fries
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Frites
French fries

Purée de pommes de terre parfumée a la noix de muscade %
Mashed potatoes scented with nutmeg

Poélée de Iégumes du jour a I'huile d'olive @ %
Sautéed seasonal vegetables with olive oil

Mesclun provencal %
Provencal mesclun salad

Deaaenta
Creme brllée - 18€

Panna cotta fruits rouges et pistache - 18€
Red berries and pistachio panna cotta

Profiterole vanille et chocolat 70% - 18€
Vanilla and 70% chocolate profiterole

% Sans Gluten @ Sans Lactose

La liste de nos allergénes est disponible sur simple demande. Origine des viandes et charcuteries : « Née, élevées et abattues » en
France. Prix nets en euros, taxes et service compris.
The full list of allergens is available upon request. Origin of meats and charcuterie: “Born, raised, and slaughtered” in France.
Net prices in euros, including tax and service.



