RESTAURANT

1 Janvier 2023 ~ 1®January 2023

Crudo de loup de mer, betterave fumée, truffe noire, huile verte
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Sea bass crudo, smoked beetroot, black truffie, green ol

Chapon de Méditerranée braisé aux graines de fenouil torréfiées et citron confit,
petit navet ala menthe
Mediterranean braised scorpion fish with roasted fennel seeds, lermon confit, minted turnips top
Tourte de pigeon au foie gras,
salade mache, grenade, cerfeuil tubéreux
Figeon and fole gras tart, lamb's lettuce, pomegranate, chervil root
Ou/Or
Joue de veau braisée au vin de Bandol Chateau de Pibarnon, carottes multicolores,
noisette, cerfeuil tubéreux et truffe noire

raised veal chesk with Chéateau de Pibarnon Bandol wine, rainbow carrots
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Créme de marron, sorbet mdre
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Chestnut cream, blackberry sorbet

Vacherin glacé, sorbet et segments d'agrumes, meringue francaise
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lced Vacherin citrus sorbet and segments, Frencn meringue

155 €
(boissons non incluses ~ beverage not included)



