
Menu du Nouvel An
New Year's Day Menu

1  J a n v i e r  2 0 2 3  ~  1st January 2023

Crudo de loup de mer, betterave fumée, truffe noire, huile verte

Sea bass crudo, smoked beetroot, black truffle, green oil

~

Chapon de Méditerranée braisé aux graines de fenouil torréfiées et citron confit, 

petit navet à la menthe

Mediterranean braised scorpion fish with roasted fennel seeds, lemon confit, minted turnips top 

~

Tourte de pigeon au foie gras, 

salade mâche, grenade, cerfeuil tubéreux

Pigeon and foie gras tart, lamb's lettuce, pomegranate, chervil root

Ou / Or

Joue de veau braisée au vin de Bandol Château de Pibarnon, carottes multicolores, 

noisette, cerfeuil tubéreux et truffe noire

Braised veal cheek with Château de Pibarnon Bandol wine, rainbow carrots, 

hazelnuts, chervil root and black truffle

~

Crème de marron, sorbet mûre

Chestnut cream, blackberry sorbet

~

Vacherin glacé, sorbet et segments d'agrumes,  meringue française

Iced Vacherin, citrus sorbet and segments, French meringue

155 €

(boissons non incluses ~ beverage not included)

R E STAURANT


