RESTAURANT

24 & 25 Décembre 2022 ~ 241 & 25" December 2022

Foie gras marbré, gel de coing a l'alcool de noix, brioche a la truffe noire et fleur de sel

Terrine of foie gras, quince and walnut jelly, black truffle and fleur de sel brioche

Daurade royale sauvage, compotée de fenouil aux agrumes,
jus de poisson de roche braisé au safran de Sospel

Wild sea bream, fennel and citrus compote, braised focal |

jus flavoured with Sospel saffron

Poulette de Bresse cuite sur coffre, choux farcis au foie gras,
rouleau de pomme de terre truffée, jus cremé ala truffe, pistache et noix

N '3

Roasted Bresse chicken, foie gras stuffed cabbage, truffled potato roll and

e il Ao | H Aiatarhin anc aaling it
lruirled creamy ce WILN pistacnio and walnut

Sorbet clémentine, crémeux aux épices

k/%/”'/ spiced c lementine sort

Bldche de Noél
Mousse nougat, compotée de cassis, glace amande

Christmas s’og

No ugat mousse irrant compote, almond ice cream

195€
(boissons nonincluses ~ beverage not included)



